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LA LOCANDA

Sar a vins & Caviste

Specialites d'ltalie

“La vie est trop courte pour
boire de mauvais vins”



MENU A PARTAGER

PICCOLI INCONTRI ?

"Le gout de I'ltalie, en petites touches."
- BRUSCHETTA MEDITERRANEENNE @
MOZZARELLA, ANCHOIS, OLIVES TAGGIASCHE, o
TOMATES CONFITES ET ORIGAN S )

- SALADE LA LOCANDA
ROQUETTE, ARTICHAUTS MARINES, TOMATES
FRAICHES, OLIVES, GRISSINI CROUSTILLANTS ET
JAMBON DE SAN DANIELE

- CARPACCIO DE FILET DE PORC
ROQUETTE, COPEAUX DE PARMES AN, CITRON ET \’
HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE

- PINSA PARMIGIANA O
AUBERGINES, SAUCE TOMATE, MOZZ ARELLA FIOR DI

LATTE, PARMESAN REGGIANO ET BASILIC FRAIS \\
- MINI BABA AU RHUM OU CANNOLI SICILIENS ))

DES INSTANTS SIMPLES,
DES SAVEURS INTENSES. v

“Un voyage gustalil a travers UJtalie, en
petites assiettes a partager.. avec wn verre de
vin et de la bonne compagnie’”

€70

*Prix total pour 2 personnes




	“La vie est trop courte pour boire de mauvais vins”
	PICCOLI INCONTRI
	"Le goût de l’Italie, en petites touches."
	- Bruschetta méditerranéenne  Mozzarella, anchois, olives taggiasche, tomates confites et origan
	- Salade La Locanda
	Roquette, artichauts marinés, tomates fraîches, olives, grissini croustillants et jambon de San Daniele
	- Carpaccio de filet de porc
	Roquette, copeaux de Parmesan, citron et huile d'olive extra vierge
	- Pinsa Parmigiana
	Aubergines, sauce tomate, mozzarella fior di latte, Parmesan Reggiano et basilic frais
	- Mini baba au rhum ou cannoli siciliens
	Des instants simples,
	des saveurs intenses.
	“Un voyage gustatif à travers l’Italie, en petites assiettes à partager… avec un verre de vin et de la bonne compagnie”.

	*Prix total pour 2 personnes



